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MOTTO

“Permulaan biasanya menakutkan, dan bagian akhir biasanya adalah
kesedihan, namun semuanya diantara kedua hal tersebut sungguh layak
untuk dijalani”.
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ABSTRAK

Isa Ilin Ningky Prailida. Analisis Pendapatan Pedagang Pengecer lkan Asin Di
Pantai Malabero Kota Bengkulu
Dibawah bimbingan Anton Feriady,S.P., M.P

Ikan asin merupakan salah satu produk olahan perikanan tradisional yang
memiliki nilai ekonomis penting di Indonesia. Proses pengawetan ikan melalui
penggaraman dan pengeringan ini telah menjadi bagian dari kearifan lokal
masyarakat pesisir sejak dahulu. Tujuan penelitian ini adalah untuk mengetahui
besar hasil pendapatan, efisiensi dan kelayakan usaha pedagang pengecer ikan
asin di Pantai Malabero Kota Bengkulu. Metode Penelitian yang digunakan ialah
Sensus. Berdasarkan hasil penelitian pendapatan bersih yang diperoleh pedagang
pengecer ikan asin di Pantai Malabero adalah sebesar Rp589.024,51 per periode
usaha, usaha tersebut sudah efisien dengan nilai R/C ratio sebesar 1,19, yang
berarti setiap Rp1,00 biaya yang dikeluarkan mampu menghasilkan penerimaan
sebesar Rp1,19 namun usaha tersebut belum layak secara finansial dengan nilai
B/C ratio sebesar 0,19.

Kata Kunci : Efisiensi, Ikan Asin, Kelayakan, Pendapatan
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ABSTRACT

ISA ILIN NINGKY PRAILIDA. Income Analysis of Salted Fish Retailers at
Malabero Beach, Bengkulu City. Under the guidance of Anton Feriady, S.P.,
M.P.

Salted fish is one of Indonesia’s traditional fishery products with significant
economic value. The preservation process through salting and drying has long been
part of the local wisdom of coastal communities. This study aims to determine the
income, efficiency, and feasibility of salted fish retail businesses at Malabero
Beach, Bengkulu City. The research employed a census method, in which all
members of the population were included as research respondents. The results
indicate that the average net income earned by salted fish retailers at Malabero
Beach was IDR 589,024.51 per business period. The business was found to be
efficient, as reflected by an R/C ratio of 1.19, meaning that every IDR 1.00 of cost
incurred generated IDR 1.19 in revenue. However, the business was not financially
feasible, as indicated by a B/C ratio of 0.19. Based on these findings, although the
salted fish retail business operates efficiently and generates profits, its financial
feasibility remains low and requires improvement to achieve sustainable business
development.

Keywords: Efficiency, Salted Fish, Feasibility, Income.
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BAB I. PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Indonesia sebagai negara kepulauan (Archipelagic country) memiliki
sumber daya perikanan dan kelautan yang melimpah. Indonesia sebagai negara
kepulauan (Archipelagic country) memiliki sumber daya perikanan dan kelautan
yang melimpabh.

Potensi sumber daya ikan laut Indonesia diperkirakan sebesar 6,410 juta
ton pertahun, selain potensi tersebut Indonesia juga memiliki peluang untuk
memanfaatkan potensi sumber daya perikanan dari laut telah mencapai sekitar 70
% dari potensi lestari atau dengan produksi sebesar 4,5 juta ton.

Apabila pengelolaan pembangunan sub sektor perikanan dilakukan secara
tepat dan profesional, maka sub sektor perikanan tersebut dapat menjadi
keunggulan kompetitif yang dapat menopang kemajuan dan kemakmuran rakyat
Indonesia (Rahardi, 2021).

Sebagai negara maritim dengan garis pantai terpanjang kedua di dunia,
Indonesia memiliki potensi besar dalam pengembangan industri ikan asin.
Melimpahnya hasil tangkapan ikan laut yang didukung dengan iklim tropis yang
mendukung proses pengeringan alami menjadi modal utama berkembangnya
usaha pengolahan ikan asin di berbagai wilayah pesisir. Produk ikan asin tidak
hanya dipasarkan di dalam negeri tetapi juga telah menembus pasar ekspor ke
beberapa negara (Rahardi, 2021).

Ikan asin merupakan salah satu produk olahan perikanan tradisional yang
memiliki nilai ekonomis penting di Indonesia. Proses pengawetan ikan melalui
penggaraman dan pengeringan ini telah menjadi bagian dari kearifan lokal
masyarakat pesisir sejak dahulu. Selain dapat memperpanjang masa simpan ikan,
pengolahan menjadi ikan asin juga memberikan nilai tambah ekonomi bagi para
pengolah dan pedagang (Helmi, 2020).

Sebagai bagian dari warisan kuliner Indonesia, ikan asin menonjol karena
kesederhanaan metode pengolahannya di antara berbagai produk olahan hasil laut.
Pengawetan ikan ini mengandalkan dua tahap utama yaitu perendaman dalam

larutan garam dan penjemuran di bawah sinar matahari. Melalui proses



pengeringan yang efektif, kandungan air dalam daging ikan dapat diturunkan
secara signifikan hingga menyisakan hanya 20-35 persen dari kadar air awal.
Penurunan kadar air ini menciptakan kondisi yang tidak menguntungkan bagi
pertumbuhan mikroba pembusuk, sehingga mampu memperpanjang masa simpan
ikan tanpa mengurangi nilai gizinya (Gupito, 2016).

Provinsi Bengkulu yang terletak di pesisir barat Pulau Sumatera memiliki
potensi kelautan dan perikanan yang signifikan untuk dikembangkan. Gubernur
Bengkulu menyatakan bahwa terdapat potensi tambak udang dan perikanan
tangkap termasuk industri pengolahan perikanan laut yang dapat dimanfaatkan
secara maksimal (Bengkulu Interaktif, 2022). Potensi ini sangat strategis jika
digarap dengan mendatangkan investor dan memerlukan persiapan kerangka kerja
yang matang. Khususnya, ikan tuna di Bengkulu memiliki potensi untuk menjadi
primadona komoditi ekspor Indonesia, menunjukkan besarnya peluang ekonomi
dari sektor kelautan dan perikanan di wilayah ini.

Pantai Malabero di Kota Bengkulu merupakan salah satu kawasan pesisir
yang memiliki aktivitas ekonomi perikanan yang dinamis. Pantai ini tidak hanya
berfungsi sebagai destinasi wisata yang menarik perhatian wisatawan, tetapi juga
menjadi pusat aktivitas ekonomi masyarakat pesisir, khususnya nelayan dan
pedagang hasil perikanan. Keberadaan Pantai Malabero sebagai kawasan yang
strategis memberikan dampak positif terhadap perkembangan ekonomi lokal,
terutama dalam perdagangan produk olahan ikan seperti ikan asin.

Ikan asin merupakan salah satu produk olahan perikanan tradisional yang
memiliki nilai ekonomi tinggi dan daya tahan yang relatif lama. Proses
pengolahan ikan asin menggunakan metode pengeringan dan penggaraman telah
menjadi bagian dari kearifan lokal masyarakat pesisir Indonesia selama berabad-
abad. Produk ini tidak hanya memenuhi kebutuhan protein masyarakat, tetapi juga
menjadi sumber pendapatan bagi para pelaku usaha di sepanjang rantai nilai,
mulai dari nelayan, pengolah, hingga pedagang pengecer.

Pedagang pengecer ikan asin memiliki peran penting dalam rantai
distribusi produk perikanan olahan. Mereka berperan sebagai penghubung antara
produsen (pengolah ikan asin) dengan konsumen akhir. Berdasarkan penelitian

Kusmawanti (2024), analisis usaha pengolahan ikan asin menunjukkan



pendapatan sebesar Rp. 1.814.222 dalam satu kali proses produksi dengan nilai
R/C sebesar 1,68, yang menunjukkan bahwa usaha ini layak dijalankan. Namun,
penelitian tersebut fokus pada tingkat pengolahan, sementara kondisi ekonomi
pedagang pengecer ikan asin masih memerlukan kajian lebih mendalam. Kota
Bengkulu memiliki potensi besar dalam pengolahan ikan asin karena lokasinya
yang strategis di daerah pesisir. Ketersediaan bahan baku ikan asin yang
melimpah memudahkan masyarakat untuk memproduksi ikan asin. Dengan
demikian, pelaku usaha ikan asin di Kota Bengkulu dapat meningkatkan
pendapatan mereka dan meningkatkan kesejahteraan keluarga mereka.

Pantai Malabero yang terletak di Kota Bengkulu telah lama dikenal
sebagai salah satu sentra produksi ikan asin. Kawasan ini menjadi pusat aktivitas
pengolahan hasil tangkapan ikan menjadi produk ikan asin yang memiliki nilai
ekonomi tinggi. Para pengolah ikan asin di daerah ini umumnya merupakan
masyarakat pesisir yang telah menjalankan usaha secara turun-temurun dengan

mengandalkan keterampilan tradisional (Fitriyashari, 2021).

1.2 Rumusan Masalah

Berdasarkan uraian pada latar belakang, maka masalah yang ada dalam
penelitian ini dapat diidentifikasikan ialah:

1. Berapakah pendapatan pedagang pengecer ikan asin di Pantai Malabero
Kota Bengkulu?

2. Apakah usaha pengecer ikan asin Pantai Malabero Kota Bengkulu sudah
efisien?

3. Apakah usaha pengecer ikan asin Pantai Malabero Kota Bengkulu sudah
layak?

1.3.Tujuan Penelitian

Adapun tujuan penelitian ini adalah:
1. Untuk mengetahui besar hasil pendapatan dari pedagang pengecer ikan
asin di Pantai Malabero Kota Bengkulu.
2. Untuk menghitung efisiensi pedagang pengecer ikan asin di Pantai

Malabero Kota Bengkulu.



3. Untuk menghitung kelayakan pedagang pengecer ikan asin di Pantai

Malabero Kota Bengkulu

1.4 Manfaat Penelitian
Manfaat dari penelitian ini adalah:

1. Bagi penulis, sebagai sumber untuk menambah pengetahuan atau referensi
sehingga dapat menunjang dalam menyususn penelitian-penelitian
selanjutnya di waktu yang akan datang terutama yang berkaitan dengan
Kajian usaha pengeloalaan ikan asin.

2. Bagi pelaku usaha, dapat memberikan informasi serta menjadi bahan
masukan tentang usaha pengelolaan ikan asin.

3. Bagi pemerintah daerah, hasil penelitian ini diharapkan dapat menjadi bahan
pertimbangan dalam pengembangan usaha pengelolaan ikan asin Pantai

Malabero Kota Bengkulu.
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