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ABSTRAK 

Pandu Muhammad Saleh 2025. Analisis Kandungan Protein Kasar Dan 

Serat Kasar Kulit Kopi Fermentasi Dengan Menggunakan Dosis Mol Isi Rumen 

Dan Waktu Fermentasi Yang Berbeda. Pembimbing 1: Ir. Edwar Suharnas, MP. 

Pembimbing II Neli Definiati SP.MP. Program Studi Peternakan Fakultas 

Pertanian dan Peternakan, Universitas Muhammadiyah Bengkulu. 

Pakan merupakan komponen produksi dengan biaya yang terbesar. Biaya 

pakan dapat mencapai 60-80% dari biaya produksi. Kualitas pakan harus 

diperhatikan agar ternak tumbuh secara maksimal. Hijauan merupakan pakan 

ruminansia yang utama, sehingga penyediaan hijauan dan kualitasnya sangat 

menentukan produktivitas dan perkembangan ternak ruminansia.Percobaan 

dilakukan dengan menggunakan Rancangan Acak Lengkap (RAL) Faktorial 

dengan 2 faktor 3 perlakuan dan 3 ulangan kulit kopi fermentasi serta perlakuan 

dosis MOL P1 5%,P2 10%,P3 15%.Parameter yang diamati adalah protein kasar 

dan serat kasar. 

Berdasarkan hasil penelitian ini maka dapat disimpulkan bahwa adanya 

interaksi antara waktu fermentasi dan lama fermentasi terhadap pemberian MOL 

berpengaruh terhadap protein dan serat kasar. Hasil terbaik terdapat pengaruh 

protein dan serat kasar pada perlakuan W3P2 dengan penambahan 10% MOL 

dapat meningkatkan protein kasar dan menurunkan serat kasar. 

Kata Kunci : Fermentasi,Kualitas Nutrisi,MOL isi Rumen, dan Kulit Kopi 
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ABSTRACT 

Pandu Muhammad Saleh 2025. Analysis of Crude Protein and Crude 

Fiber Content of Fermented Coffee Skin Using Different Rumen Content Mol 

Doses and Fermentation Times. Advisor 1: Ir. Edwar Suharnas, MP. Advisor II 

Neli Definiati SP.MP. Animal Husbandry Study Program, Faculty of Agriculture 

and Animal Husbandry, Muhammadiyah University of Bengkulu. 

Feed is a production component with the largest cost. Feed costs can reach 

60-80% of production costs. Feed quality must be considered so that livestock 

grow optimally. Greens are the main ruminant feed, so the provision of greens and 

their quality greatly determine the productivity and development of ruminant 

livestock. The experiment was conducted using a Completely Randomized Design 

(CRD) Factorial with 2 factors, 3 treatments and 3 replications of fermented 

coffee skin and MOL dose treatments P1 5%, P2 10%, P3 15%. The parameters 

observed were crude protein and crude fiber. 

Based on the results of this study, it can be concluded that the interaction 

between fermentation time and fermentation duration on the provision of MOL 

affects protein and crude fiber. The best results are the influence of protein and 

crude fiber in the W3P2 treatment with the addition of 10% MOL can increase 

crude protein and reduce crude fiber. 

 

Keywords Fermentation : Nutritional Quality, Rumen Content MOL, and 

Coffee Skin 
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BAB I 

PENDAHULUAN 

1.1.Latar Belakang 

Pakan merupakan komponen produksi dengan biaya yang terbesar. Biaya 

pakan dapat mencapai 60-80% dari biaya produksi. Kualitas pakan harus 

diperhatikan agar ternak tumbuh secara maksimal. Hijauan merupakan pakan 

ruminansia yang utama, sehingga penyediaan hijauan dan kualitasnya sangat 

menentukan produktivitas dan perkembangan ternak ruminansia. 

Kopi merupakan salah satu tanaman perkebunan rakyat yang banyak di 

usahakan di Kabupaten Rejang Lebong. Luas pertanaman kopi 22.762 ha dengan 

produksi 14.778 ton (BPS Kabupaten Rejang Lebong, 2018). Pengolahan buah 

kopi menghasilkan limbah kulit kopi sebesar 48 % (Londra dan Sutam, 2013), 

atau setara dengan 13.641,66 ton pertahuan limbah kulit kopi di Kabupaten 

Rejang Lebong. 

Nutrisi limbah kulit kopi dapat di tingkatkan melalui fermentasi. Melalui 

fermentasi protein kasar dapat ditingkatkan dari 9,94 % menjadi 17,81 % dan 

menurunkan serat kasar dari 18,74 % menjadi 13,05 % (Budiari, 2009). 

Kandungan protein kasar fermentasi limbah kulit kopi di Kabupaten Rejang 

Lebong sudah cukup baik yaitu sebesar 12,87%, dan energi metabolisme 3830 

kkal/kg, namun kandungan serat kasarnya masih terlalu tinggi yaitu 42,09 % 

(Efendi dan Harta 2014). 

Jenis kopi yang dibudidayakan di Bengkulu masih didominasi oleh jenis 

kopi Robusta. Data Dinas Kementrian Pertanian Direktorat Jenderal Perkebunan 
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menyebutkan, perkebunan kopi Robusta Bengkulu luasnya mencapai 95.313 Ha. 

Perkebunan kopi Bengkulu tersebut tersebar di berbagai daerah tingkat Kabupaten 

dan Kota Bengkulu 

Kulit kopi segar memiliki kandungan nutrisi yang rendah, kandungan serat 

kasar yang tinggi dan zat anti nutrisi seperti kafein dan tanin. Oleh karena itu kulit 

kopi difermentasi menggunakan jamur Trichoderma viride untuk meningkatkan 

kandungan nutrisi kulit kopi seperti kandungan protein, lemak dan serat kasar dari 

kulit kopi tersebut sehingga kulit kopi terfermentasi dapat di jadikan bahan pakan 

yang berkualitas (Tilawati, 2016). Kapang Trichoderma viride telah digunakan 

dalam fermentasi beberapa bahan pakan terutama bagi limbah. Manfaat 

fermentasi dengan teknologi ini antara lain meningkatkan kandungan protein, 

menurunkan kandungan serat kasar, menurunkan kandungan tanin (Herviana, 

2011). 

1.2.Tujuan Penelitian 

Tujuan dari penelitian ini adalah.untuk mengetahui penjelasan penggunaan 

persentase isi mol & lama fermantasi terhadap kandungan protein kasar dan serat 

kasar kulit  kopi fermentasi. 
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1.3. Manfaat Penelitian 

1. Penelitian ini diharapkan dapat memberikan informasi dan pengetahuan 

tentang manfaat Mol dalam pembuatan Fermentasi kulit kopi 

2. Memberikan informasi tentang penggunaan sumber pakan alternatif dari  

limbah kulit kopi fermentasi. 

1.4.Hipotesis  

Adanya interaksi dosis mol isi rumen dan lama fermentasi yang berbeda 

terhadap  kualitas kandungan protein kasar dan serat kasar  kulit kopi fermentasi. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  


