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TINJAUAN PUSTAKA 

2.1 Tinjauan Teoritis  

2.1.1 Kerang Lokan 

Ke$rang (bivalvia) adalah dalam ke$las mollu$ska yang me$ncaku$p se$mu$a 

ke$rang-ke$rangan yang me$miliki se$pasang cangkang (bivalvia be$rarti du$a 

cangkang). Nama lain bivalvia adalah lame$llibranchia, pe$le$cypoda, atau$ bivalvia. 

Ke$dalam ke$lompok ini te$rmasu$k be$rbagai ke$rang, re$mis, kijing, lokan, simping, 

tiram, se$rta kima. Me$skipu$n de$mikian variasi didalam bivalvia se$be$narnya sangat 

lu$as. Bivalvia me$ru$pakan salah satu$ ke$lompok organisme$ inve$rte$brata yang 

banyak dite$mu$kan dan hidu$p di dae$rah inte$rtidal. He$wan ini me$miliki adaptasi 

khu$su$s yang me$mu$ngkinkan dapat be$rtahan hidu$p pada dae$rah yang me$mpe$role$h 

te$kanan fisik dan kimia se$pe$rti te$rjadi pada dae$rah inte$rtidal. Organisme$ ini ju$ga 

me$miliki adaptasi u$ntu$k be$rtahan te$rhadap aru $s dan ge$lombang. Namu$n, bivalvia 

tidak me$miliki ke$mampu$an u$ntu$k be$rpindah te$mpat se$cara ce$pat (motil), se$hingga 

me$njadi organisme$ yang sangat mu$dah u$ntu$k ditangkap. 

Be$be$rapa karakte$ristik ke$rang lokan (ge$loina e$rosa) diantaranya dapat 

me$ncapai u$ku$ran 110 mm, be$rbe$ntu$k lonjong agak bu$lat se$dikit me$nge$mbu$ng, 

te$bal. Panjang cangkang (jarak ante$rior ke$ poste$rior) sama atau$ le$bih be$sar dari 

panjangnya (jarak dorsal ke$ ve$ntral). Ke$rang lokan me$miliki warna cangkang 

ge$lap ke$hitaman, me$mbu$lat dan se$dikit ce$ku$ng, se$hingga cangkang te$rlihat le$bih 

te$bal. Tu$bu$h ditu$tu $pi atau$ dilindu$ngi ole$h du$a cangkang. Dibagian dlam cangkang 

te$rdapat lapisan yang me$misahkan cangkang dari bagian tu$bu$h lainnya.  

Klasifikasi me$ru$pakan salah satu$ cara pe$nye$de$rhanaan te$rhadap obje$k (dalam 

hal ini, makhlu$k hidu$p) yang be$rju$mlah be$sar dan be$ragam. Se$cara u$mu$m 
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klasifikasi dan diartikan se$bagai su$atu$ prose$s pe$nge$mlompokan se$su$tau$ 

be$rdasarkan atu$ran-atu$ran te$rte$ntu$. Dalam pe$nge$rtian biologi, klasifikasi diartikan 

se$bagai se$su$atu$ yang me$nyangku$t pe$rsamaan sifat se$bagai atau$ pe$rwu$ju $dan dari 

su$atu$ prose$s e$volu $si. Pe$nge$tahu$an ini dapat dimanfaatkan u$ntu$k me$mahami arti 

ke$ane$karagaman makhlu$k hidu$p yang ada pada masa lalu$ dan masa kini. De$ngan 

kata lain, klasifiskasi dapat diinte$rpre$tasikan se$bagai su$atu$ ke$giatan me$mbe$ntu$k 

ke$lompok-ke$lompok de$ngan cara me$ncari ke$se$ragaman dalam ke$ane$karagaman. 

Jadi, be$rbagai je$nis makhlu$k hidu$p akan dike$lompokkan dalam satu$ ke$lompok 

jika hanya me$miliki ke$samaan ciri atau$ fisik. (Widiyadi, 2009) 

Klasifikasi ke$rang lokan (ge$loina e$rosa) se$bagai be$riku$t: 

Ke$rajaan  : Animalia 

Phylu$m  : Mollu$sca 

Ke$las  : Bivalvia 

Ordo  : Ve$ne$roida 

Family  : Cyre$nidae$ 

Ge$nu$s  : Ge$loina  

Spe$cie$s  : Ge$loina e$rosa 

2.1.2 Rendang Lokan 

Re$ndang me$ru$pakan salah satu$ makanan yang me$njadi salah satu$ warisan 

bu$daya di Mu$komu$ko. Bu$kan hanya makanan lokal yang dinobatkan se$bagai 

makanan te$rbaik didu$nia ole$h CNN, tapi ju$ga me$njadi ide$ntitas bu$daya. 

Ke$banyakan orang me$ngira re$ndang hanya te$rbu$at dari daging sapi atau $ ke$rbau$. 

Faktanya, re$ndang me$miliki banyak variasi yang dise$su$ai de$ngan je$nis dae$rah dan 

su$mbe$r daya alam se$te$mpat te$mpat bu$atannya. Salah satu$ je$nis re$ndang yang 
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popu$lar di Mu$komu$ko adalah Re$ndang Lokan, yang tidak te$rbu$at dari daging sapi 

me$lainkan ke$rang (lokan). Re$ndang Lokan yang sangat popu$lar di Mu $komu$ko 

me$nu$nju$kan ciri khas masyarakat yang tinggal di wilayah pe$sisir barat. Me$re$ka 

me$manfaatkan su$mbe$r daya su$ngai u$ntu$k makanan me$re$ka. Se$lain me$nampilkan 

makanan khas dae$rah ini, pe$nggu$naan lokan se$bagai bahan u$tama re$ndang ju$ga 

me$nu$nju$kan kre$ativitas masyarakat se$te$mpat dalam me$ngolah makanan u$ntu$k 

ke$bu$tu$hannya.  

Re$ndang Lokan sangat le$zat dan te$ntu$nya me$miliki rasa yang be$rbe$da de$ngan  

re$ndang be$rbahan dasar daging sapi atau$ ke$rbau$. Se$lain itu$, harga lokan le$bih 

mu$rah dan mu$dah didapatkan dibandingkan daging sapi atau$ daging lainnya 

me$micu$ masyarakat se$kitar u$ntu$k le$bih kre$ativ me$mprodu$ksi re$ndang lokan 

se$bagai ide$ntitas ku$line$rnya. Se$lain dari se$gi rasa dan harga, Lokan me$njadi 

makanan yang banyak diminati kare$na kandu$ngan nu$trisi yang sangat baik. 

Kandu$ngan gizi yang te$rdapat pada bahan u$tama se$pe$rti pada lokan me$ru$pakan 

faktor pe$nting yang haru$s dipe$rhatikan dalam pe$ngolahan makanan tradisional, 

kare$na pangan tidak hanya me$me$nu$hi ke$bu$tu$han hidu$p te$tapi ju$ga u$ntu$k 

me$nu$njang ke$se$hatan se$bagai indikator ke$se$jahate$raan ke$hidu$pan manu$sia. 

Komposisi lokan yang le$ngkap, mu$lai dari rasa, harga, hingga kandu$ngan 

nu$trisinya me$mbu $at re$ndang je$nis ini banyak diminati masyarakat Mu$komu$ko. 

(Fatimah dkk , 2021) 

Kandu$ngan gizi pada ke$ran lokan yang te$rmasu$k dalam ke$las Bivalvia adalah 

dalam 100g me$ngandu$ng prote$in tinggi asam amino yang mu$dah ce$rna kare$na 

hanya se$dikit jaringan ikat, ke$rang ju$ga me$ngandu$ng asam le$mak ome$ga 3 yang 

baik bagi Ke$se$hatan. Ke$rang se$be$narnya re$ndah le$mak dan kalori yaitu$ 10 ke$rang 
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hanya me$gandu$ng ku$rang dari 100 kalori dan hanya 0,2g le$mak je$nu$h. Ke$rang 

ju$ga me$ru$pakan su $mbe$r mine$ral yang baik yaitu$ te$mbaga, yodiu$m, dan zinc se$rta 

me$ngandu$ng zat be$si dan se$liu$m. Ke$banyakan je$nis ke$rang ju$ga me$nye$diakan 

kaliu$m se$banyak 10% dari ju$mlah asu$pan yang disarankan se$tiap gramnya dan 

ke$rang ju$ga me$ngandu$ng vitamin A, vitamin E$, dan ju$ga me$ru$pakan su$mbe$r 

vitamin B komple$ks. 

Oswari Food su$dah re$smi me$ndapat Su$rat Izin U$saha Pe$rdagangan (SIU$P) 

ke$cil de$ngan Nomor 503/4507/KTPST/SIU$P/II/2013 dari kantor pe$layanan 

te$rpadu$ satu$ pintu $ de$ngan nama U$MKM Oswari Food. Oswari Food me$ru$pakan 

salah satu$ u$saha yang be$rge$rak dibidang ku$line$r yaitu$ re$ndang lokan yang te$lah 

te$ru$ji ke$halalannya dibu$ktikan de$ngan adanya se$rtifikat ke$halalan produ$k de$ngan 

No:11100001100614 yang dike$lu$arkan ole$h Maje$lis U$lama Indone$sia Provinsi 

Be$ngku$lu$. Osawari Food biasanya me$mpe$role$h  ke$rang lokan de$ngan cara 

me$mbe$li langsu$ng ke$pada pe$dagang pe$ngu$mpu$l, ne$layan lokan di Mu$komu$ko.  

Yang mana dalam prose$s pe$ncarian dan pe$mbe$lian ke$rang lokan sangat mu$dah di 

dapatkan di wilayah u$saha te$rse$bu$t. Jika te$rjadi ke$su$litan me$ndapatkan ke$rang 

lokan di wilayah u $saha te$rse$bu$t maka pe$ngu$saha me$mpe$role$h ke$rang lokan di lu$ar 

dae$rah Mu$komu$ko. 

2.1.3 Proses Pembuatan Rendang Lokan 

Alat dan bahan pe$mbu$atan re$ndang lokan 

1. Alat 

1. Ku$ali 

2. Tu$ngku$ anglo 

3. Spatu$la be$sar 

4. E$mbe$r be$sar 

5. E$mbe$r ke$cil 
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6. Ke$ranjang  

7. Fre$e$ze$r  

8. Ble$nde$r  

9. Dandang 

10. Me$sin sanyo 

11. Pisau$  

12. Timbangan   

13. Ge$robak arko 

14. Le$mari e$talase$ be$sar 

15. Le$mari e$talase$ se$dang 

16. Le$mari e$talase$ ke$cil 

17. Ansale$r  

1. Bahan 

1. Daging lokan 

2. Santan 

3. Cabe$ 

4. Jahe$ 

5. Le$ngku $as 

6. Ku$nyit 

7. Bawang pu$tih  

8. Bawang me$rah 

9. Minyak gore$ng 

10. Dau$n salam 

11. Dau$n je$ru$k 

12. Ke$miri 

13. Ke$lapa gongse$ng halu$s 

14. Bu$mbu $ le$ngkap  

15. Se$re$h  

16. Dau$n ku$nyit 

17. Kayu$ manis  

18. Garam  

19. Pe$nye$dap rasa 
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Dalam prose$s pe$mbu$atan re$ndang lokan dibawah ini Oswari Food 

me$nggu$nakan 1-2 karu$ng lokan dalam se$hari, satu$ karu$ng lokan me$miliki be$rat 

se$kitar 70-77kg de$ngan harga satu$ karu$ng lokan adalah Rp500.000. Se$be$lu$m 

me$laku$kan pe$mbu $atan re$ndang lokan, dipe$rlu $kan langkah u$ntu$k me$ne$ntu $kan atau$ 

me$milih bahan yang digu$nakan. Bahan u$tama yang digu$nakan dalam pe$mbu$atan 

re$ndang lokan adalah ke$rang lokan. Ke$rang lokan me$ru$pakan produ$k pangan yang 

be$rasal dari he$wan. 

Be$riku$t langkah-langkah pe$mbu$atan re$ndang lokan: 

1. Re$bu$s ke$rang lokan se$lama ku$rang le$bih 15-20 me$nit 

2. Pisahkan daging lokang dari cangkang lokan 

3. Cu$ci daging lokan hingga be$rsih 

4. Re$bu$s daging lokan hingga matang 

5. Angkat dan cu$ci ke$mbali daging lokan lalu$ tiriskan 

6. Halu$skan cabe$, bawang me$rah, bawang pu$tih, jahe$, le$ngku$as, ku$nyit, 

ke$miri, kayu$ manis, dan bu$mbu$ le$ngkap 

7. Iris bawang me$rah dan bawang pu$tih  

8. Masu$kkan minyak tu$nggu$ hingga panas lalu$ masu$kkan bawang me$rah dan 

bawang pu $tih 

9. Adu$k hingga se$te$ngah matang lalu$ masu$kkan cabe$, se$te$lah matang lalu$ 

masu$kkan santan se$cara be$rtahap lalu$ tu$nggu$ santan hingga matang, 

se$mbari diadu$k te$ru$s me$ne$ru$s agar tidak gosong 

10. Masu$kkan dau$n salam, dau$n je$ru$k, se$re$h dan dau$n ku$nyit, adu$k dan 

tu$nggu$ se$kitar satu$ jam sampai santan me$nge$lu$arkan minyak. 



14 
 

 
 

11.  Se$te$lah santan me$nge$lu$arkan minyak lalu$ masu$kkan bu$mbu$ halu$s dan 

bu$mbu$ le$ngkap, adu$k dan tu$nggu$ se$kitar 20-30 me$nit hingga me$nyu$su$t 

dan su$dah me$nge$lu$arkan aroma wangi. 

12. Se$te$lah me$nge$lu$arkan aroma wangi masu$kkan daging lokan, adu$k dan 

tu$nggu$ se$kitar 20-30 me$nit hingga kadar air me$nyu $su$t. 

13. Angkat dan dinginkan se$lama ku$rang le$bih 2 jam se$be$lu$m re$ndang lokan 

dike$mas.  

2.1.4 Pendapatan  

Dalam Kamu $s Be$sar Bahasa Indone$sia (KBBI) pe$ndapatan me$miliki arti 

se$bagai hasil dari ke$rja (u$saha atau$ se$bagainya). Pe$ndapatan ialah pe$ne$rimaan dari 

hasil yang dipe$role$h dalam me$laku$kan se$tiap ke$giatan e$konomi yang be$rkaitan 

langsu$ng de$ngan aktivitas pe$ru$sahaan dan pe$nghasilan nya dari pe$nju$alan 

produ$ksi yang dimiliki ole$h pe$ru$sahaan. (Gonibala, 2019). Pe$ndapatan me$ru$pakan 

hasil dari pe$nju$alan barang atau$ jasa, pe$ndapatan ju$ga bisa diartikan se$bagai 

pe$nghasilan yang timbu$l dari aktivitas se$bu $ah u$saha. (Fatin Laili & He$ndra 

Se$tiawan, 2020) 

Pe$ndapatan adalah se$mu$a pe$ne$rimaan, baik tu$nai mau$pu$n bu$kan tu$nai yang 

me$ru$pakan hasil dan pe$nju$alan barang atau$ jasa dalam jangka waktu$ te$rte$ntu$. 

Pe$ndapatan adalah kompe$nsasi pe$mbe$rian jasa ke$pada orang lain, se$tiap orang 

me$ndapatkan pe$nghasilan kare$na me$mbantu$ orang lain. Se$dangkan, pe$ndapatan 

pribadi adalah se$lu $ru$h macam pe$ndapatan salah satu$nya pe$ndapatan yang didapat 

tanpa me$laku$kan apa-apa yang dite$rima ole$h pe$ndu$du$k su$atu$ ne$gara. Pe$ndapatan 

pribadi me$lipu$ti se$mu$a pe$ndapatan masyarakat tanpa me$nghirau$kan apakah 

pe$ndapatan itu$ dipe$role$h dari me$nye$diakan faktor-faktor produ$ksi atau$ tidak. 
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U$ang yang dite$rima se$se$orang be$ru$pa u$pah, ke$u$ntu$ngan, se$wa, dan lain-lain dan 

dipe$role$h dalam jangka waktu$ te$rte$ntu$.  

Pe$ndapatan atau$ nama lain re$ve$nu$e$ adalah pe$ndapatan yang dipe$role$h 

jangka waktu$ te$rte$ntu$. Pe$ndapatan adalah se$mu$a yang dite$rima dari hasil 

pe$nju$alan barang dan jasa yang didapat dalam u$nit u$saha. Pe$nge$rtian pe$ndapatan 

(re$ve$nu$e$) be$rbe$da de$ngan pe$nge$rtian pe$nghasilan (income$). Jika pe$ndapatan 

(re$ve$nu$e$e$) adalah pe$ndapatan yang be$lu$m diku$rangi biaya dan be$ban, se$dangkan 

pe$nghasilan adalah pe$ndapatan be$rsih yang su$dah diku$rangi de$ngan be$ban dan 

biaya. 

2.1.5 Modal 

Dalam me$mu$lai se$bu$ah u$saha be$rdagang, salah satu$ hal yang paling pe$nting 

yang dibu$tu$hkan adalah modal. Modal me$ru $pakan hal pe$nting yang dipe$rlu$kan 

u$ntu$k ke$be$rlangsu $ngan u$saha yang baik. Modal adalah su$atu$ alat yang be$rgu$na 

u$ntu$k prose$s se$lanju$tnya. Modal u$saha adalah u$ang yang dipakaikan se$bagai 

be$ntu$k pokok (indu$k) u$ntu$k be$rdagang, me$le$pas u$ang, yang dapat digu$nakan 

u$ntu$k me$nghasilkan se$su$atu$ yang me$nambah nilai. Modal me$ru$pakan hal yang 

u$tama dalam me$njalankan su$atu$ u$saha atau$ be$rdagang, modal yang digu$nakan 

dapat be$rsu$mbe$r dari modal se$ndiri, namu$n apabila modal se$ndiri tidak 

me$ncu$ku$pi dapat ditambahkan de$ngan modal pinjaman yang jadi, pada u$mu$mnya 

je$nis modal yang dapat dipe$role$h u$ntu$k me$me$nu$hi ke$bu$tu$han modalnya te$rdiri 

atas modal se$ndiri dan modal pinjaman. (Safanah, 2018) 

Modal me$ru$pakan salah satu$ faktor yang pe$nting yang be$rpe$ngaru$h te$rhadap 

pe$ndapatan u$saha. Modal yang dimaksu$d adalah modal se$cara ke$se$lu$hu$ran yaitu$, 

modal se$ndiri dan modal pinjaman. Faktor modal se$ringkali me$mbe$rikan 
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pe$ngaru$h te$rhadap su$atu$ u$saha pe$rdagangan, dimana dapat be$rdampak pada 

timbu$lnya pe$rmasalahan lain se$pe$rti modal yang dimiliki 13 se$adanya saja, maka 

se$se$orang hanya mampu$ me$mbu$ka u $saha dagangannya tanpa bisa 

me$maksimalkan skala u$sahanya. Modal me$ru $pakan se$mu$a be$ntu$k ke$kayaan yang 

dapat digu$nakan langsu$ng mau$pu$n tidak langsu$ng dalam prose$s produ$ksi u$ntu$k 

me$nambah ou$tpu$t. Modal yang me$ru$pakan salah satu$ faktor produ$ksi yang akan 

me$ne$ntu$kan produ $ktivitas u$saha yang be$rdampak te$rhadap pe$ndapatan. Modal 

be$rpe$ngaru$h positif dan signifikan te$rhadap pe$ndapatan, modal me$ru$pakan 

ke$bu$tu$han yang komple$ks kare$na be$rhu$bu$ngan de$ngan ke$pu$tu$san pe$nge$lu$aran 

dalam ke$giatan u$saha u$ntu$k me$ningkatkan pe$ndapatan dan me$ncapai ke$u $ntu$ngan 

yang maksimu$m. 

Ada du$a je$nis modal me$nu$ru$t fu$ngsinya yaitu$: 

1. Modal te$tap (Fixe$d Capital) 

Modal te$tap adalah modal yang tidak akan habis dalam satu$ kali produ$ksi 

atau$ dapat dipakai be$rkali-kali dalam me$laku$kan prose$s produ $ksi, dan 

bu$kan be$rarti modal te$tap tidak pe$rnah habis. 

2. Modal tidak te$tap (modal lancar u$saha) 

Modal tidak te$tap adalah modal yang dapat habis satu$ kali prose$s produ$ksi. 

Jadi se$tiap kali prose$s produ$ksi modal pe$rlu$ dise$diakan atau$ ditambahkan. 

2.1.6 Biaya 

Biaya se$cara u$mu$m me$ru$pakan nominal u$ang yang dike$lu$arkan ole$h pe$laku$ 

e$konomi u$ntu$k me$ndapatkan barang atau$ jasa yang dipe$rlu$kan. Bagi produ$se$n, 

biaya diartikan se$bagai nominal u$ang yang dike$lu$arkan u$ntu$k me$mbe$li barang dan 

jasa yang digu$nakan se$bagai inpu$t dalam prose$s produ$ksinya se$lanju$tnya inpu$t 



17 
 

 
 

te$rse$bu$t digu$nakan u$ntu$k me$mprodu$ksi ou$tpu$t atau$ komoditi. Biaya produ$ksi 

me$ru$pakan biaya-biaya yang te$rjadi u$ntu$k me$ngolah bahan baku$ me$njadi produ$k 

jadi yang siap u$ntu$k diju$al. Se$dangkan biaya yang dike$lu$arkan ole$h konsu$me$n 

digu$nakan u$ntu$k me$me$nu$hi ke$bu$tu$han konsu$msi, baik be$ru$pa barang mau$pu$n 

jasa akhir, yang mampu$ me$mbe$rikan manfaat bagi konsu$me$n. (Su$ratiyah, 2000) 

Me$nu$ru$t Mu$lyadi (2012:26), biaya adalah pe$ngorbanan su$mbe$r e$konomis 

yang diu$ku$r dalam satu$an u$ang yang te$lah te$rjadi, se$dang te$rjadi atau$ 

ke$mu$ngkinan yang akan te$rjadi u$ntu$k tu$ju$an te$rte$ntu$. biaya biasanya 

diklafikasikan me$njadi du$a, yaitu$ 

1. Biaya te$tap (fixe$d cost) 

Biaya te$tap adalah je$nis biaya yang te$tap atau$ konstan dalam jangka waktu$ 

te$rte$ntu$, tidak be$rgantu$ng pada volu$me$ produ$ksi atau$ aktivitas bisnis. Biaya ini 

haru$s dibayar ole$h pe$ngu$mpu$l te$rle$pas dari se$be$rapa banyak produ$k atau$ jasa 

yang dihasilkan atau$ diju$al. Biaya te$tap ini tidak be$ru$bah me$skipu$n produ $ksi atau$ 

aktivitas bisnis me$ningkat atau$ me$nu$ru$n. Me$ru$pakan biaya yang di ke$lu$arkan 

dalam u$saha tani yang be$sar ke$cilnya tidak te$rgantu$ng dari be$sar ke$cilnya ou$tpu$t 

yang di pe$role$h, misalnya pajak, se$wa lahan, gaji karyawan. 

2. Biaya tidak te$tap (variable$ cost) 

Biaya tidak te$tap, ju$ga dike$nal se$bagai biaya variabe$l, adalah je$nis biaya yang 

be$rflu$ktu$asi se$iring de$ngan tingkat produ$ksi atau$ aktivitas bisnis. De$ngan kata 

lain, biaya ini tidak te$tap dan dapat be$ru$bah se$su$ai de$ngan volu$me$ produ $ksi atau$ 

pe$nju$alan. Se$makin banyak produ$k atau$ jasa yang diprodu$ksi atau$ diju$al, se$makin 

tinggi biaya ini, dan se$baliknya. biaya yang dike$lu$arkan u$ntu$k u$saha yang be$sar 
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ke$cilnya dipe$ngaru $hi ole$h pe$role$han ou$tpu$t, misalnya, bahan bakar, ke$rang lokan, 

santan, minyak gore$ng, bawang pu$tih, bawang me$rah, le$ngku$as, ku$nyit, dll. 

Analisis biaya dimanfaatkan ole$h pe$ngu$saha dalam me$ngambil su$atu$ 

ke$pu$tu$san.biaya adalah nilai korbanan yang dicu$rahkan dalam prose$s produ$ksi, 

prose$s produ$ksi dise$bu$t se$bagai su$atu$ prose$s be$ru$pa inpu$t diu$bah me$njadi ou$tpu$t.   

2.1.7 Penerimaan 

Pe$ne$rimaan me$ru$pakan ju$mlah se$lu$ru $h hasil produ$ksi u$saha re$ndang 

dikalikan de$ngan harga ju$al yang be$rlaku$. Be$sar ke$cilnya pe$ne$rimaan pe$ngu$saha 

re$ndang dipe$ngaru $hi ole$h ju$mlah produ$ksi yang dipe$role$h dan dipe$ngaru$hi ole$h 

harga yang be$rlaku$ saat pe$nju$alan hasil produ$ksi. (Au$la Zimah dkk, 2023) 

Pe$ne$rimaan adalah hasil pe$rkalian ju$mlah produ$k total de$ngan satu$an harga ju$al, 

se$dangkan pe$nge$lu $aran atau$ biaya se$bagai nilai pe$nggu$naan sarana produ$ksi dan 

lain-lain yang dike$lu$arkan pada prose$s produ$ksi te$rse$bu$t. Produ$ksi be$rkaitan 

de$ngan pe$ne$rimaan dan biaya produ$ksi, pe$ne$rimaan te$rse$bu$t dite$rima pe$tani 

kare$na masih haru $s diku$rangi de$ngan biaya produ$ksi yaitu$ ke$se$lu$ru$han biaya yang 

dipakai dalam prose$s produ$ksi te$rse$bu$t. 

Be$sarnya pe$ne$rimaan hasil u$saha te$rgantu$ng dari ju$mlah barang yang dapat 

dihasilkan dan harga ju$al dipe$role$h. Tinggi re$ndahnya harga di pasaran tidaklah 

se$lalu$ dapat diku$asai atau$ dite$ntu$kan ole$h si pe$ngu$saha itu$ se$ndiri. Akan te$tapi 

biaya produ$ksi (cost) se$dikit banyak dapat diatu$r se$ndiri. Se$lu$ru$h ju$mlah 

pe$ndapatan yang dite$rima ole$h pe$ru$sahaan dari me$nju$al barang yang 

diprodu$ksikannya dinamakan hasil pe$nju$alan total (TR) yaitu$ dari pe$rkalian total 

re$ve$nu$e$. (Nu$rdin, 2010) 

TR = P . Q 
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Dimana, 

TR = Pe$ne$rimaan (Total Re$ve$nu$e$) (Rp) 

Q = Total Produ$ksi/Ju$mlah produ$k yang dihasilkan 

P = Harga Re$ndang Lokan (Price$) (Rp/Bu$ngku $s) 

2.1.8 Harga 

Harga adalah nilai barang yang dite$ntu$kan atau$ diru$pakan dalam be$ntu$k u$ang. 

Harga adalah ju$mlah u$ang atau$ alat tu$kar lain yang se$nilai, yang haru$s dibayarkan 

u$ntu$k se$bu$ah produ$k atau$ jasa, pada waktu$ te$rte$ntu$ dan di pasar te$rte$ntu $. Harga 

adalah se$ju$mlah u $ang yang ditu$karkan atau$ di be$lanjakan u$ntu$k me$ndapatkan 

se$bu$ah produ$k dan jasa. Dalam pe$ru$sahaan mau$pu$n jasa haru$s me$miliki 

ke$mampu$an dalam me$ne$ntu$kan harga pokok produ$ksi se$cara te$pat, kare$na 

ke$salahan dalam me$ne$ntu$kan harga akan me$ngakibatkan ke$ke$liru$an dalam 15 

me$ne$ntu$kan harga ju$al. Pe$ne$ntu$an harga ju$al yang salah akan dapat me$nye$babkan 

pe$ru$sahaan ke$su$litan me$masarkan produ$knya, dan hal ini me$ngakibatkan 

ke$ru$gian. (Su$mardi dan Su$kma, 2022) 

Harga su$atu$ barang yang dipe$rju$al be$likan dite$ntu$kan de$ngan me$lihat 

ke$adaan ke$se$imbangan dalam su$atu$ pasar. Ke$se$imbangan pasar te$rse$bu $t te$rjadi 

apabila ju$mlah barang yang ditawarkan produ$se$n sama de$ngan ju$mlah barang 

yang diminta konsu$me$n. Harga ju$al me$ru$pakan ke$se$su$aian se$ju$mlah u$ang atau$ 

jasa, dimana nilai pe$rtu$karan yang dibe$rikan ole$h pe$nju$al me$ru$pakan ju$mlah 

harga pokok produ $ksi yang ditambah de$ngan laba yang diharapkan ole$h pe$nju$al. 

Harga adalah se$ju $mlah u$ang yang dibe$bankan atas su$atu$ produ$k dan jasa, atau$ 

ju$mlah dari nilai yang ditu$kar konsu$me$n atas manfaat-manfaat kare$na me$miliki 

atau$ me$nggu$nakan produ$k atau$ jasa te$rte$ntu$. (Lu$mintang, 2013) 
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Harga me$miliki du$a pe$ran u$tama dalam prose$s pe$ngambilan ke$pu$tu $san para 

pe$mbe$li, yaitu$ pe$ran alokasi dan pe$ran informasi. Pe$ran alokasi dari harga 

me$ru$pakan fu$ngsi harga dalam me$mbantu$ para pe$mbe$li u$ntu$k me$mu$tu$skan cara 

me$mpe$role$h su$atu $ manfaat atau$ u$tilitas te$rtinggi yang diharapkan be$rdasarkan 

daya be$linya. De$ngan adanya harga, maka dapat me$mbantu$ para pe$mbe$li u$ntu$k 

me$mu$tu$skan cara me$ngalokasikan daya minat be$li pada be$rbagai alte$rnatif yang 

te$rse$dia, ke$mu$dian me$mu$tu$skan alokasi dana yang dike$he$ndaki. Pe$ranan ke$du$a 16 

dari harga yaitu$, fu$ngsi harga dalam me$ndidik konsu$me$n me$nge$nai faktor-faktor 

produ$k, se$pe$rti ku$alitas. Hal ini be$rmanfaat dalam situ$asi dimana pe$mbe$li 

me$ngalami ke$su$litan u$ntu$k me$nilai faktor produ$k atau$ manfaatnya se$cara obje$ktif. 

Pe$rse$psi yang se$ring be$rlaku$ dikalangan masyarakat adalah bahwa harga yang 

mahal me$nce$rminkan ku$alitas yang tinggi. (Hadi, 2019). 

2.2 Penelitian terdahulu 

Pe$ne$litian se$be$lu$mnya dilaku$kan ole$h Yosi noviani (2020) de$ngan ju$du$l 

Analisis Ke$layakan U$saha Re$ndang Ke$rang Di Ke$camatan Bangko Kabu$pate$n 

Rokan Hilir Provinsi Riau$. Hasil pe$ne$litian me$nu$nju$kan rata-rata total inve$stasi 

u$ntu$k u$saha re$ndang ke$rang di Ke$camatan Bangko adalah Rp4.101.600,00 de$ngan 

hasil produ$ksi rata-rata se$banyak 88bks/bu$lan. Biaya produ$ksi yang dike$lu$arkan 

rata-rata se$be$sar Rp2.678.680,00 de$ngan pe$ne$rimaan rata-rata se$be$sar 

Rp3.044.800,00 dan rata-rata ke$u$ntu$ngan yang dipe$role$h dalam u$saha re$ndang 

ke$rang di Ke$camatan Bangko adalah se$be$sar Rp366.120,00/bu$lan. Be$rdasarkan 

pe$rhitu$ngan krite$ria inve$stasi Re$ve$nu$e$ Cost of Ratio (RCR) dipe$role$h nilai rata-

rata se$be$sar 1,14 artinya RCR > 1 dan u$saha re$ndang ke$rang ini me$ndapatkan 

ke$u$ntu$ngan dan layak u$ntu$k dilanju$tkan. Payback Pe$riod of Capital (PPC) 
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nilainya adalah 12 artinya inve$stasi pada u$saha ini dapat di ke$mbalikan se$lama 12 

kali pe$riode$ produ $ksi atau$ se$lama 3 bu$lan dan rasio ke$u$ntu$ngan te$rhadap inve$stasi 

(ROI) pada u$saha re$ndang ke$rang di Ke$camatan Bangko rata-rata se$be$sar 9,21 %. 

Pe$ne$litian se$be$lu$mnya dilaku$kan ole$h Tomy Nu$rywan (2017) de$ngan ju$du$l 

Analisis Pe$ndapatan Re$ndang di Kampu$ng Re$ndang di Kota Payaku$mbu$h. 

me$tode$ pe$ne$litian yaitu$ stu$di kasu$s. Data yang digu$nakan data prime$r dan 

dianalisis se$cara ku$alitatif dan ku$antitatif. U$ntu$k me$nge$tahu$i be$sarnya 

pe$ndapatan, pe$ne$rimaan, pe$nge$lu$aran dan R/C digu$nakan analisis de$skriptif 

ku$antitatif. Dari Hasil pe$ne$litian dike$tahu$i. pe$ne$rimaan yang di dapat ole$h U$saha 

Re$ndang di Kampu$ng Re$ndang Kota Payaku$mbu$h se$be$sar Rp74.462.142,00. 

Pe$nge$lu$aran Rp49.186.252,00. pe$ndapatan yang di dapat ole$h U$saha Re$ndang di 

Kampu$ng Re$ndang Kota Payaku$mbu$h se$be$sar Rp25.275.904,00. R/C yang 

didapat ole$h U$saha Re$ndang di Kampu$ng Re$ndang Kota Payaku$mbu$h se$be$sar 

1.46. 

Ku$e$ bolu$ ke$rang ke$ring isi se$lai asam jawa adalah ku$e$ bolu$ be$rbe$ntu$k ke$rang 

yang diisi de$ngan isian se$lai asam jawa bu$atan se$ndiri di dalamnya dan dike$mas 

de$ngan standing pou$ch. Tu$gas akhir ini dilaksanakan se$lama 4 bu$lan te$rhitu$ng 

mu$lai dari 13 Oktobe$r 2022 hingga 2 Fe$bru$ari 2023. Te$mpat pe$laksanaan Tu$gas 

akhir ini dilaksanakan di De$sa Te$galge$de$, Kabu$pate$n Je$mbe$r. Analisis ini 

be$rtu$ju$an u$ntu$k me$laku$kan prose$s produ$ksi, me$nge$tahu$i ke$layakan dari u$saha, 

se$rta me$ne$rapkan bau$ran pe$masaran ku$e$ bolu $ ke$ring ke$ring isi se$lai asam jawa. 

Prose$s produ$ksi u$saha ini dilaku$kan du$a minggu$ se$kali de$ngan total 5 kali prose$s 

produ$ksi. Satu$ kali produ$ksi me$nghasilkan 10 ke$masan yang me$miliki be$rat 

be$rsih 100 gram. Prose$s pe$masaran yang digu $nakan me$ru$pakan prose$s pe$masaran 
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langsu$ng de$ngan me$nggu$nakan 4P (Produ$ct, Price$, Place$ dan Promotion) se$bagai 

bau$ran pe$masarnannya. Me$tode$ analisis yang digu$nakan adalah BE$P, R/C Ratio 

dan ROI. Dalam satu$ kali produ$ksi ku$e$ bolu $ ke$rang ke$ring isi se$lai asam jawa 

me$mpe$role$h laba be$rsih Rp 49.624,97. Be$rdasarkan pe$rhitu$ngan analisis 

ke$layakan u$saha didapatkan BE$P (produ$ksi) se$be$sar 7,74432 ke$masan dari total 

produ$ksi se$banyak 10 ke$masan dan BE$P (harga) se$be$sar Rp 17.037,503/ ke$masan 

de$ngan harga ju$al Rp 22.000/ke$masan. R/C Ratio se$be$sar 1,29 dan ROI se$be$sar 

5%, dari hasil pe$rhitu$ngan te$rse$bu$t maka produ$k ku$e$ bolu$ ke$rang ke$ring isi se$lai 

asam jawa layak u $ntu$k diu$sahakan. Pe$masaran produ$k ini ke$banyakan di pasarkan 

di se$kitar lingku$ngan kost Batu$rade$n dan wilayah kampu$s se$rta di are$a komu$nitas 

se$kitar ge$re$ja. 

2.3 Kerangka Pemikiran 

Oswari Food me$ru$pakan je$nis U$saha Mikro Ke$cil Me$ne$ngah (U$MKM) yang 

be$rge$rak dibidang ku$line$r yaitu$ re$ndang lokan. Dalam pe$ngolahan u$saha te$rse$bu$t 

dipe$rlu$kan modal gu$na u$ntu$k ke$be$rlangsu$ngan se$rta aktivitas produ$ksi te$rse$bu$t 

de$ngan pe$rle$ngkapan alat, bangu$nan atau$ te$mpat u$pah te$naga ke$rja, bahan baku$ 

dan lain se$bagainya. 

Modal yang dike$rlu$arkan ole$h pe$milik u$saha aka nada pe$mbagian je$nis biaya 

yang dike$lu$arkan se$panjang prose$s produ$ksi, yaitu$ biaya te$tap yang te$rdiri dari 

pajak, pe$nyu$su$tan alat-alat dan bu$nga bank se$rta biaya variabe$l yang te$rdiri dari 

pe$mbe$lian bahan baku$ dan u$pah te$naga ke$rja. 

Prose$s produ $ksi ke$rang lokan akan me$nghasilkan produ$k yang be$ru$pa 

re$ndang lokan. Total hasil ke$se$lu$ru$han produ $k re$ndang lokan dipasarkan de$ngan 

harga ju$al produ$k itu$ se$ndiri, de$ngan be$gitu$ harga ju$al sangat me$mpe$ngaru$hi total 
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pe$ne$rimaan yang dipe$role$h. Total pe$ne$rimaan akan diku$rang de$ngan total biaya 

u$ntu$k me$ndapatkan ke$u$ntu$ngan atau$ pe$ndapatan. Be$sar total pe$ne$rimaan dan total 

biaya akan me$mpe$ngaru$hi titik be$sar pe$ndapatan, e$fisie$nsi, dan ke$layakan se$rta 

be$sar ke$mampu$an pre$se$ntase$ pe$nge$mbalian modal saat prose$s produ$ksi. 

Dari be$sar nilai pe$ndapatan te$rse$bu$t dapat ju$ga dike$tahu$i be$sar pre$se$ntase$ 

ke$u$ntu$ngan yang dipe$role$h dan be$rapa lama ke$mampu$an u$saha me$nge$mbalikan 

modal se$cara ke$se$lu$ru$han de$ngan pe$rbandingan pe$ndapatan de$ngan total modal. 

Be$riku$t pe$nje$lasan ke$rangka pe$mikiran me$nggu$nakan bagan yang di je$laskan pada 

gambar 2.1 ke$rangka pe$mikiran, be$riku$t ini: 
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Gambar 2. 1 Kerangka Pemikiran 
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2.4 Hipotesis 

Hipote$sis adalah ke$te$rangan se$me$ntara dari hu$bu$ngan fe$nome$na-fe$nome$na 

yang komple$ks. Pe$ndapatan u$saha Re$ndang lokan Oswari Food di De$sa U$ju$ng 

Padang Kabu$pate$n Mu$komu$ko dipe$rkirakan se$be$sar Rp10.000.000,00/bu$lan. 

 

 

 


