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ABSTRAK 

Wawan Saputra, 2025 

 

Pembimbing: Ir. Edy Marwan, M.M 

Penelitian ini bertujuan untuk Analisis Pendapatan Usaha Rendang Lokan Studi 

Kasus Pada UMKM Oswari Food di Desa Ujung Padang Kabupaten Mukomuko. 

Penelitian ini dilaksanakan pada bulan Maret sampai dengan bulan juli 2024 di 

Desa Ujung Padang Kabupaten Mukomuko. Metode penelitian yang digunakan 

dalam penelitian metode studi kasus. Data yang digunakan data primer dan 

sekunder dan di analisis secara kualitatif. Untuk mengetahui besarnya penerimaan, 

pendapatan, efisiensi dan kelayakan digunakan analisis deskriptif kuantitatif. Dari 

hasil penelitian diketahui penerimaan yang di terima oleh Usaha Rendang Lokan 

Oswari Food di Desa Ujung Padang Kabupaten Mukomuko sebesar 

Rp55.440.000. Pendapatan yang di dapat oleh Usaha Rendang Lokan Oswari 

Food di Desa Ujung Padang Kabupaten Mukomuko sebesar Rp4.836.732. R/C 

yang di dapat oleh Usaha Rendang Lokan Oswari Food di Desa Ujung Padang 

Kabupaten Mukomuko sebesar 1,095. B/C yang di dapat oleh Usaha Rendang 

Lokan Oswari Food di Desa Ujung Padang Kabupaten Mukomuko sebesar 0,095. 

Kata Kunci : Rendang Lokan, Pendapatan, Penerimaan. 

  

Analisis Pendapatan Usaha Rendang Lokan Studi Kasus 

Pada UMKM Oswari Food di Desa Ujung Padang 

Kabupaten Mukomuko. 
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ABSTRACT 

Wawan Saputra, 2025 

 

Supervisor: Ir. Edy Marwan, M.M 

This study aims to analyze the income of the Rendang Lokan business at the 

Oswari Food MSMEs in Ujung Padang Village, Mukomuko Regency. The 

research was conducted from March to July 2024 using a case study approach. 

Both primary and secondary data were collected and analyzed qualitatively. A 

quantitative descriptive analysis was used to determine revenue, income, 

efficiency, and business feasibility. The findings indicate that the total revenue of 

the Rendang Lokan business at the Oswari Food in Ujung Padang Village was 

IDR 55,440,000, with a net income of IDR 4,836,732. The business achieved and 

R/C ratio of 1.095 and a B/C ratio of 0.095, indicating its feasibility and 

efficiency. 

Keywords: Rendang Lokan, Business Income, Revenue, and Feasibility 

 

 

 

 

 

  

An analysis of Rendang Lokan business income: A 

case study of the Oswari Food MSMEs in Ujung 

Padang Village, Mukomuko Regency. 
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I.PENDAHULUAN 

1.1 Latar belakang 

Se$cara ge$orafis Indone$sia te$rle$tak pada 6ºLU $ h ingga LS dan 92ºBT hingga 

142ºBT. Me$ru$pakan salah satu$ Ne$gara ke$pu$lau$an te$rbe$sar di du$nia, yang 

wilayahnya te$rdiri dari daratan dan pe$rairan. Be$rdasarkan data dari Badan 

Informasi Ge$ospasial, Indone$sia me$miliki lu$as wilayah daratan se$lu$as 1.905 ju$ta 

km2 dan wilayah pe$rairan 3.257 ju$ta km², se$hingga total wilayah Indone$sia yaitu $ 

se$kitar 5.180 ju$ta km2. (Hasanah, 2020). Indone$sia te$rdiri dari pu$lau$-pu $lau$ baik 

be$sar dan ke$cil yang ju$mlahnya se$kitar 17.504 pu$lau$. Salah satu$ pu$lau$ yang 

te$rdapat di Indone$sia adalah pu$lau$ Su$matra de$ngan lu$as 473.481km². Pu$lau$ 

Su$matra te$rdiri atas 10 provinsi, yakni Provinsi Nanggroe$ Ace$h Daru$ssalam, 

Su$matra U$tara, Su $matra Se$latan, Su$matra Barat, Riau$, Ke$pu$lau$an Riau $, Jambi, 

Lampu$ng, Bangka Be$litu$ng, Dan Be$ngku$lu$.  

Pe$rairan Be$ngku$lu$ te$rle$tak di bagian barat Pu$lau$ Su$mate$ra, be$rhadapan 

langsu$ng de$ngan Samu$dra Hindia, se$jajar de$ngan pe$gu$nu$ngan Bu$kit Barisan yang 

me$manjang dari pe$rbatasan Provinsi Su$mate$ra Barat sampai pe$rbatasan Provinsi 

Lampu$ng se$panjang le$bih ku$rang 567 km, de$ngan panjang pantai 525 km dan lu$as 

te$ritorial 32.365,6 km². (Shinta A.P, 2014). De$ngan ke$kayaan su$mbe$r daya 

pe$rairan yang me$limpah, su$mbe$r daya pe$rairan Be$ngku$lu$ me$ru$pakan se$ctor 

pote$nsial u$ntu$k dike$lola diu$sahakan ole$h masyarakat yang tinggal dikawasan 

pe$sisir dan su$ngai me$milih u$ntu$k me$nge$lola su$mbe$r daya pe$rairan de$ngan be$ke$rja 

se$bagai ne$layan dan pe$nye $lam lokan (Nu$rhaliza, 2022). 

 Be$ngku$lu$ te$rmasu$k salah satu$ dae$rah pe$nghasil be$rbagai macam produ$k 

pangan yang mayoritas diu$sahakan ole$h indu$stri ke$cil pangan de$ngan 
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me$manfaatkan pote$nsi dae$rah. Pangan me$ru$pakan ke$bu$tu$han dasar yang paling 

e$se$nsial bagi se$tiap dae$rah di Be$ngku$lu$ me$miliki pote$nsi dae$rah yang be$rbe$da, 

dae$rah Be$ngku$lu$ se$latan me$miliki pote$nsi manu$sia u$ntu$k me$mpe$rtahankan hidu$p 

dan ke$hidu$pan. Pangan se$bagai zat gizi (karbohidrat, le$mak, prote$in, vitamin, 

mine$ral, dan air) me$njadi landsan u$tama bagi manu$sia u$ntu$k me$ncapai ke$se$hatan 

dan ke$se$jahte$raan se$panjang siklu$s ke$hidu$pan. Pangan dike$lompokkan me$njadi 

du$a yakni pangan nabati dan pangan he$wani. Pangan nabati me$lipu$ti se$re$lia, 

kacang-kacangan, sayu$ran, biji-bijian, bu$ah-bu$ahan dan pangan lainnya se$pe$rti 

madu$, gu$la dan jamu$r. Pangan he$wani me$lipu$ti daging, ikan, su$su$, hasil su$su$, 

te$lu$r, dan ke$rang (Nu$r’aini & Sapu$tra, 2018)  

Kabu$pate$n Mu$komu$ko te$rle$tak di se$be$lah paling u$tara Provinsi Be$ngku$lu$. 

Lu$as wilayah Kabu $pate$n Mu$komu$ko me$ncapai se$kitar 4.146,52 kilome$te$r pe$rse$gi. 

Se$cara astronomis, Kabu$pate$n Mu$komu$ko te$rle$tak di antara 1010 01’ 36” – 1010 

51’ 08” BT dan 020 16’ 06” – 030 07’ 08” LS. Se$me$ntara jika ditinjau$ dari posisi 

ge$ografisnya, Kabu$pate$n Mu$komu$ko be$rbatasan de$ngan Kabu$pate$n Pe$sisir 

Se$latan (Provinsi Su$mate$ra Barat) di se$be$lah u $tara, be$rbatasan de$ngan Kabu$pate$n 

Be$ngku$lu$ U$tara di se$be$lah se$latan, be$rbatasan de$ngan Samu$de$ra Indone$sia di 

se$be$lah barat, se$rta di se$be$lah timu$r be$rbatasan de$ngan Kabu$pate$n Ke$rinci dan 

Kabu$pate$n Me$rangin (Provinsi Jambi). Lu$as Ke$camatan Kota Mu$komu$ko adalah 

227,00 km2 atau$ 5,62 pe$rse$n dari lu$as Kabu$pate$n Mu$komu$ko, te$rdiri dari e$nam 

de$sa dan tiga ke$lu $rahan. Wilayahnya se$bagian be$sar te$rle$tak pada dataran de$ngan 

ke$tinggian antara 5-50 me$te$r di atas pe$rmu $kaan lau$t (dpl). Te$rdapat se$mbilan 

de$sa/ke$lu$rahan yang be$rbatasan langsu$ng de$ngan lau$t. De$sa U$ju$ng Padang de$ngan 
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lu$as 8,82 km2 atau$ se$kitar 4,68 pe$rse$n dari lu$as Ke$camatan Kota Mu$komu$ko. 

(BPS statistics Mu $komu$ko Re$ge$ncy, 2021) 

Mu$komu$ko me$miliki be$be$rapa su$ngai salah satu$ su$ngai yang te$rke$nal yaitu$ 

su$ngai Air Manju $to dan su$ngai Se$lagan. Kare$na du$a su$ngai te$rse$bu$t me$mbu$at 

dae$rah Mu$komu$ko te$rke$nal de$ngan pote$nsi alamnya yaitu$ lokan, lokan 

me$ru$pakan salah satu$ Bivalvia, te$rmasu$k family Corbicu$lidae$ yang me$ndiami 

dasar pe$rairan be$rlu$mpu$r. Ke$rang ini hidu$p didalam pasir atau$ lu$mpu$r, pada hilir 

dan dasar su$ngai atau$ mu$ara su$ngai, di pe$rairan payau$ dan pe$rairan tawar yang 

be$raru$s dan konon katanya Lokan me$ru$pakan kasu$r e$mpu$k saat bu$aya tidu$r 

disu$ngai. 

Pangan lokal adalah pangan yang diprodu$ksi dan dike$mbangkan se$su$ia 

de$ngan pote$nsi dan su$mbe$r daya wilayah dan bu$daya se$te$mpat. Ole$h kare$nanya 

je$ns, ju$mlah dan ku$alitas produ$k pangan lokal akan sangat te$rgantu $ng pada 

kondisi spe$sifik yang ada pada wilayah te$rse$bu$t. Pangan lokal dae$rah Be$ngku$lu$ 

se$latan se$pe$rti cak u$ncu$ng, pe$ndap, gu$lai kamba’ang, dan gu$lai le$mak. Be$ngku$lu$ 

bagian te$ngah me$miliki pote$nsi dae$rah se$pe$rti le$pe$k binti dan le$mpu$k du $rian. Di 

kota Be$ngku$lu$ me$mpu$nyai pote$nsi se$pe$rti ke$ru$pu$k tu$iri, ku$e$ tat, bolu$ koja, dan 

siru$p kalamansi. Pada Be$ngku$lu$ bagian u $tara me$miliki pote$nsi se$pe$rti ku$e$ 

ke$rambi, de$nde$ng jantu$ng pisang, gu$lai pu$cu$k ke$mba’ang, dan sambal 

lokan/re$ndang lokan. (U$tami, 2015) 

Ke$rang Lokan me$ru$pakan salah satu$ biota hasil pe$rairan yang banyak 

dite$mu$kan dikawasan pe$rairan Mu$komu$ko dan me$njadi komoditi yang banyak 

dimanfaatkan ole$h masyarakat Mu$komu$ko khu$su$snya Oswari Food se$bagai 

konsu$msi harian dan ju$ga su$mbe$r pe$ndapatan. Pote$nsi ke$rang lokan se$bagai 
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su$mbe$r prote$in he$wani ju$ga sangat baik, de$ngan kadar prote$in ke$rang lokan 7,06-

16,87%, le$mak se$be$sar 0,40-2,47%, karbohidrat se$be$sar 2,36-4,95% se$rta 

me$mbe$rikan e$ne$rgy se$be$sar 69-88 kkal/100 gram bahan (U$khty dkk., 2020) 

ke$rang lokan dapat diolah de$ngan be$rbagai cara se$pe$rti sate$ lokan, gu$lai lokan, 

ke$ru$pu$k lokan, dan ju$ga re$ndang lokan. 

Ke$rang lokan me$miki banyak manfaat, cangkang ke$rang lokan dapat 

dimanfaatkan se$bagai pe$rhiasan, bahan ke$rajinan tangan, dan ju$ga dapat 

dimanfaatkan se$bagai biofilte$r polu$tan. Se$cara e$kologi, ke$rang lokan be$rpe$ran 

se$bagai indikator pada su$atu$ pe$rairan kare$na tole$ransi hidu$pnya yang tinggi 

se$hingga dapat me$nggambarkan pe$ru$bahan lingku$ngan yang te$rjadi dipe$rairan 

te$rse$bu$t (Kharisma, 2012). Ke$rang lokan me$ru$pakan salah satu$ su$mbe$r daya 

pe$rikanan yang me$miliki nilai e$konomi tinggi dalam pe$rdagangan. Be$rbagai je$nis 

pe$manfaatan te$lah dilaku$kan dan hasilnya me$ndatangkan ke$u$ntu$ngan de$ngan nilai 

e$konomi yang be$sar dan me$njadi se$ctor u$tama yang me$nu$njang pe$ndapatan pada 

Oswari Food. 

Oswari Food me$ru$pakan U$saha Mikro Ke$cil Me$ne$ngah (U$MKM) yang 

didirikan pada tahu$n 2012 ole$h se$orang pe$mu $da yang be$rnama Oswari. Awalnya 

Oswari me$nge$lola u$sahanya se$ndiri, de$ngan be$rke$mbangnya u$saha yang didirikan 

nya ini Oswari dapat me$nciptakan lapangan pe$ke$rjaan de$ngan me$mpe$ke$rjakan 

te$naga ke$rja se$banyak 4 orang. Alasan Oswari me$ndirikan u$saha re$ndang/samba 

lokan ini adalah u $ntu$k me$le$starikan ku$line$r tu$ru$n-te$mu$ru$n dari ne$ne$k moyang 

orang Mu$komu$ko dan u$ntu$k me$nciptakan lapangan pe$ke$rjaan baru$ bagi 

masyarakat Mu$komu$ko. Oswari Food te$rle$tak di De$sa U$ju$ng Padang, Kabu$pate$n 

Mu$komu$ko, Provinsi Be$ngku$lu$. Oswari Food me$ru$pakan u$saha yang be$rge$rak 
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dibidang ku$line$r khas Mu$komu$ko yaitu$ Re$ndang Lokan yang me$ru$pakan je$nis 

makanan de$ngan cita rasa khas Mu$komu$ko yang be$rbe$da de$ngan dae$rah lain. 

Dalam me$laku$kan prose$s pe$nju$alan Toko Oswari Food me$nggu$nakan du$a me$tode$ 

pe$nju$alan yaitu$ se$cara konve$nsional dan se$cara online$ (shope$e$). Re$ndang Lokan 

biasanya diju$al de$ngn harga Rp180.000,00/kg, dan siap santap. Samba/re$ndang 

lokan ini dapat disimpan dalam waktu$ cu$ku $p lama didalam ku$lkas dan dapat 

be$rtahan 5-7 hari disu$hu$ ru$ang. 

Re$ndang Lokan me$ru$pakan makanan khas dae$rah Mu$komu$ko. Makanan khas 

Mu$komu$ko me$ru$pakan makanan olahan asli dae$rah Mu$komu$ko yang me$mpu$nyai 

cita rasa yang khas. Bahan dan bu$mbu$ yang dipakai pada pe$ngolahan re$ndang 

lokan sangat me$ne$ntu$kan cita rasa re$ndang. Re$ndang ialah makanan kaya akan 

rasa dikare$nakan banyak pe$nggu$naan bu $mbu$ dan re$mpah dalam prose$s 

pe$ngolahannya. Re$ndang adalah su$atu$ hidangan yang banyak disu$kai ole$h 

masyarakat lu$as se$rta me$njadi makanan yang me$ndu$nia. Re$ndang me$ru$pakan 

hidangan pe$ringkat pe$rtama daftar world’s 50 most de$liciou$s foods (50 hidangan 

te$rle$zat du$nia) dige$lar ole$h CNN Inte$rnasional pada tanggal 7 April 2011 (Akbar 

& Gu$snita, 2020). Kare$na re$ndang me$ru$pakan makanan yang sangat banyak 

diminati se$hingga u$saha re$ndang dapat me$ningkatkan pe$ndapatan. 

Pe$ndapatan me$ru$pakan se$lisih antara pe$ne$rimaan dan se$mu$a biaya atau$ total 

biaya, pe$ndapatan me$lipu$ti pe$ndapatan kotor dan pe$ndapatan be$rsih. Pe$ndapatan 

kotor atau$ pe$ne$riman total adalah nilai produ$ksi komoditas se$cara ke$se$lu$ru$han 

se$be$lu$m diku$rangi biaya produ$ksi (Soe$kartawi, 2008). Pe$ndapatan akan 

me$mpe$rngaru$hi banyaknya barang yang dikonsu$msi, bahkan se$ring diju$mpai 

de$ngan be$rtambahnya pe$ndapatan maka barang yang dikonsu$msi bu$kan hanya 
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be$rtambah tapi ku $alitas barang te$rse$bu$t iku$t me$njadi pe$rhatian masyarakat. Salah 

satu$ tolak u$ku$r tinggi re$ndahnya taraf hidu$p masyarakat dapat dilihat dari 

ke$mampu$annya u $ntu$k me$me$nu$hi ke$bu$tu$han hidu$p yang me$ndasar. U$ntu$k 

me$me$nu$hi ke$bu$tu $han hidu$p yang me$ndasar sangat e$rat kaitannya de$ngan 

pe$ndaptan yang dipe$role$h. 

Be$rdasarkan u$raian latar be$lakang diatas me$mpe$rlihatkan bahwa masih 

banyaknya masyarakat yang tidak me$nge$tahu $i te$ntang re$ndang lokan, se$hingga 

pe$nu$lis te$rtarik u$ntu$k me$laku$kan pe$ne$litian ini de$ngan tu$ju$an agar re$ndang lokan 

bisa le$bih dike$nal ole$h kalangan masyarakat lu$as dan dapat me$ningkatkan 

pe$ndapatan bagi pe$dagang re$ndang lokan. Pe$nu$lis me$lalu$kan pe$ne$litian de$ngan 

ju$du$l “Analisis Pe$ndapatan U$saha Re$ndang Lokan  Stu$di Kasu$s Pada U$MKM 

Oswari Food di De$sa U$ju$ng Padang Kabu$pate$n Mu$komu$ko”. 

1.2 Rumusan Masalah 

Be$rapakah Pe$ndapatan U$saha Re$ndang Lokan Oswari Food di De$sa U$ju$ng 

Padang Kabu$pate$n Mu$komu$ko. 

1.3 Tujuan Penelitian 

Tu$ju$an dari pe$ne$litian ini yaitu$ u$ntu$k me$nge$tahu$i Pe$ndapatan U$saha Re$ndang 

Lokan Oswari Food di De$sa U$ju$ng Padang Kabu$pate$n Mu$komu$ko. 

1.4 Kegunaan Hasil Penelitian 

1. Pe$ne$litian ini diharapkan dapat me$nambah wawasan dan pe$nge$tahu$an 

me$nge$nai Analisis Pe$ndapatan U$saha Re$ndang Lokan di De$sa U$ju$ng Padang 

Kabu$pate$n Mu$komu$ko. Se$rta pe$ne$litian ini ju$ga me$mu$ngkinkan u$ntu$k 

dijadikan re$fe$re$nsi u$ntu$k pe$ne$litian se$lanju$tnya yang be$rkaitan de$ngan topik 

yang sama. 
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2. Se$bagai bahan informasi dan masu$kan bagi pe$dagang/pe$ngu$saha re$ndang 

lokan Oswari Food di De$sa U$ju$ng Padang Kabu$pate$n Mu$komu$ko. 

3. Se$bagai bahan masu$kan bagi pe$me$rintah dalam me$ngambil ke$bijakan 

pe$nge$mbangan u$saha-u$saha re$ndang lokan dimasa yang akan dataII. 


