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ABSTRAK

Wawan Saputra, 2025  Analisis Pendapatan Usaha Rendang Lokan Studi Kasus
Pada UMKM Oswari Food di Desa Ujung Padang
Kabupaten Mukomuko.

Pembimbing: Ir. Edy Marwan, M.M

Penelitian ini bertujuan untuk Analisis Pendapatan Usaha Rendang Lokan Studi
Kasus Pada UMKM Oswari Food di Desa Ujung Padang Kabupaten Mukomuko.
Penelitian ini dilaksanakan pada bulan Maret sampai dengan bulan juli 2024 di
Desa Ujung Padang Kabupaten Mukomuko. Metode penelitian yang digunakan
dalam penelitian metode studi kasus. Data yang digunakan data primer dan
sekunder dan di analisis secara kualitatif. Untuk mengetahui besarnya penerimaan,
pendapatan, efisiensi dan kelayakan digunakan analisis deskriptif kuantitatif. Dari
hasil penelitian diketahui penerimaan yang di terima oleh Usaha Rendang Lokan
Oswari Food di Desa Ujung Padang Kabupaten Mukomuko sebesar
Rp55.440.000. Pendapatan yang di dapat oleh Usaha Rendang Lokan Oswari
Food di Desa Ujung Padang Kabupaten Mukomuko sebesar Rp4.836.732. R/C
yang di dapat oleh Usaha Rendang Lokan Oswari Food di Desa Ujung Padang
Kabupaten Mukomuko sebesar 1,095. B/C yang di dapat oleh Usaha Rendang
Lokan Oswari Food di Desa Ujung Padang Kabupaten Mukomuko sebesar 0,095.

Kata Kunci : Rendang Lokan, Pendapatan, Penerimaan.



ABSTRACT

Wawan Saputra, 2025  An analysis of Rendang Lokan business income: A
case study of the Oswari Food MSMEs in Ujung
Padang Village, Mukomuko Regency.

Supervisor: Ir. Edy Marwan, M.M

This study aims to analyze the income of the Rendang Lokan business at the
Oswari Food MSMEs in Ujung Padang Village, Mukomuko Regency. The
research was conducted from March to July 2024 using a case study approach.
Both primary and secondary data were collected and analyzed qualitatively. A
quantitative descriptive analysis was used to determine revenue, income,
efficiency, and business feasibility. The findings indicate that the total revenue of
the Rendang Lokan business at the Oswari Food in Ujung Padang Village was
IDR 55,440,000, with a net income of IDR 4,836,732. The business achieved and
R/C ratio of 1.095 and a B/C ratio of 0.095, indicating its feasibility and
efficiency.

Keywords: Rendang Lokan, Business Income, Revenue, and Feasibility
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I.PENDAHULUAN

1.1 Latar belakang

Secara georafis Indonesia terletak pada 6°LU h ingga LS dan 92°BT hingga
142°BT. Merupakan salah satu Negara kepulauan terbesar di dunia, yang
wilayahnya terdiri dari daratan dan perairan. Berdasarkan data dari Badan
Informasi Geospasial, Indonesia memiliki luas wilayah daratan seluas 1.905 juta
km2 dan wilayah perairan 3.257 juta km?, sehingga total wilayah Indonesia yaitu
sekitar 5.180 juta km2. (Hasanah, 2020). Indonesia terdiri dari pulau-pulau baik
besar dan kecil yang jumlahnya sekitar 17.504 pulau. Salah satu pulau yang
terdapat di Indonesia adalah pulau Sumatra dengan luas 473.481kmz2. Pulau
Sumatra terdiri atas 10 provinsi, yakni Provinsi Nanggroe Aceh Darussalam,
Sumatra Utara, Sumatra Selatan, Sumatra Barat, Riau, Kepulauan Riau, Jambi,
Lampung, Bangka Belitung, Dan Bengkulu.

Perairan Bengkulu terletak di bagian barat Pulau Sumatera, berhadapan
langsung dengan Samudra Hindia, sejajar dengan pegunungan Bukit Barisan yang
memanjang dari perbatasan Provinsi Sumatera Barat sampai perbatasan Provinsi
Lampung sepanjang lebih kurang 567 km, dengan panjang pantai 525 km dan luas
teritorial 32.365,6 km2. (Shinta A.P, 2014). Dengan kekayaan sumber daya
perairan yang melimpah, sumber daya perairan Bengkulu merupakan sector
potensial untuk dikelola diusahakan oleh masyarakat yang tinggal dikawasan
pesisir dan sungai memilih untuk mengelola sumber daya perairan dengan bekerja
sebagai nelayan dan penyelam lokan (Nurhaliza, 2022).

Bengkulu termasuk salah satu daerah penghasil berbagai macam produk

pangan yang mayoritas diusahakan oleh industri kecil pangan dengan
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memanfaatkan potensi daerah. Pangan merupakan kebutuhan dasar yang paling
esensial bagi setiap daerah di Bengkulu memiliki potensi daerah yang berbeda,
daerah Bengkulu selatan memiliki potensi manusia untuk mempertahankan hidup
dan kehidupan. Pangan sebagai zat gizi (karbohidrat, lemak, protein, vitamin,
mineral, dan air) menjadi landsan utama bagi manusia untuk mencapai kesehatan
dan kesejahteraan sepanjang siklus kehidupan. Pangan dikelompokkan menjadi
dua yakni pangan nabati dan pangan hewani. Pangan nabati meliputi serelia,
kacang-kacangan, sayuran, biji-bijian, buah-buahan dan pangan lainnya seperti
madu, gula dan jamur. Pangan hewani meliputi daging, ikan, susu, hasil susu,
telur, dan kerang (Nur’aini & Saputra, 2018)

Kabupaten Mukomuko terletak di sebelah paling utara Provinsi Bengkulu.
Luas wilayah Kabupaten Mukomuko mencapai sekitar 4.146,52 kilometer persegi.
Secara astronomis, Kabupaten Mukomuko terletak di antara 1010 01’ 36” — 1010
51 08” BT dan 020 16’ 06” — 030 07’ 08” LS. Sementara jika ditinjau dari posisi
geografisnya, Kabupaten Mukomuko berbatasan dengan Kabupaten Pesisir
Selatan (Provinsi Sumatera Barat) di sebelah utara, berbatasan dengan Kabupaten
Bengkulu Utara di sebelah selatan, berbatasan dengan Samudera Indonesia di
sebelah barat, serta di sebelah timur berbatasan dengan Kabupaten Kerinci dan
Kabupaten Merangin (Provinsi Jambi). Luas Kecamatan Kota Mukomuko adalah
227,00 km2 atau 5,62 persen dari luas Kabupaten Mukomuko, terdiri dari enam
desa dan tiga kelurahan. Wilayahnya sebagian besar terletak pada dataran dengan
ketinggian antara 5-50 meter di atas permukaan laut (dpl). Terdapat sembilan

desa/kelurahan yang berbatasan langsung dengan laut. Desa Ujung Padang dengan
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luas 8,82 km2 atau sekitar 4,68 persen dari luas Kecamatan Kota Mukomuko.
(BPS statistics Mukomuko Regency, 2021)

Mukomuko memiliki beberapa sungai salah satu sungai yang terkenal yaitu
sungai Air Manjuto dan sungai Selagan. Karena dua sungai tersebut membuat
daerah Mukomuko terkenal dengan potensi alamnya yaitu lokan, lokan
merupakan salah satu Bivalvia, termasuk family Corbiculidae yang mendiami
dasar perairan berlumpur. Kerang ini hidup didalam pasir atau lumpur, pada hilir
dan dasar sungai atau muara sungai, di perairan payau dan perairan tawar yang
berarus dan konon katanya Lokan merupakan kasur empuk saat buaya tidur
disungai.

Pangan lokal adalah pangan yang diproduksi dan dikembangkan sesuia
dengan potensi dan sumber daya wilayah dan budaya setempat. Oleh karenanya
jens, jumlah dan kualitas produk pangan lokal akan sangat tergantung pada
kondisi spesifik yang ada pada wilayah tersebut. Pangan lokal daerah Bengkulu
selatan seperti cak uncung, pendap, gulai kamba’ang, dan gulai lemak. Bengkulu
bagian tengah memiliki potensi daerah seperti lepek binti dan lempuk durian. Di
kota Bengkulu mempunyai potensi seperti kerupuk tuiri, kue tat, bolu koja, dan
sirup kalamansi. Pada Bengkulu bagian utara memiliki potensi seperti kue
kerambi, dendeng jantung pisang, gulai pucuk kemba’ang, dan sambal
lokan/rendang lokan. (Utami, 2015)

Kerang Lokan merupakan salah satu biota hasil perairan yang banyak
ditemukan dikawasan perairan Mukomuko dan menjadi komoditi yang banyak
dimanfaatkan oleh masyarakat Mukomuko khususnya Oswari Food sebagai

konsumsi harian dan juga sumber pendapatan. Potensi kerang lokan sebagai
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sumber protein hewani juga sangat baik, dengan kadar protein kerang lokan 7,06-
16,87%, lemak sebesar 0,40-2,47%, karbohidrat sebesar 2,36-4,95% serta
memberikan energy sebesar 69-88 kkal/100 gram bahan (Ukhty dkk., 2020)
kerang lokan dapat diolah dengan berbagai cara seperti sate lokan, gulai lokan,
kerupuk lokan, dan juga rendang lokan.

Kerang lokan memiki banyak manfaat, cangkang kerang lokan dapat
dimanfaatkan sebagai perhiasan, bahan kerajinan tangan, dan juga dapat
dimanfaatkan sebagai biofilter polutan. Secara ekologi, kerang lokan berperan
sebagai indikator pada suatu perairan karena toleransi hidupnya yang tinggi
sehingga dapat menggambarkan perubahan lingkungan yang terjadi diperairan
tersebut (Kharisma, 2012). Kerang lokan merupakan salah satu sumber daya
perikanan yang memiliki nilai ekonomi tinggi dalam perdagangan. Berbagai jenis
pemanfaatan telah dilakukan dan hasilnya mendatangkan keuntungan dengan nilai
ekonomi yang besar dan menjadi sector utama yang menunjang pendapatan pada
Oswari Food.

Oswari Food merupakan Usaha Mikro Kecil Menengah (UMKM) yang
didirikan pada tahun 2012 oleh seorang pemuda yang bernama Oswari. Awalnya
Oswari mengelola usahanya sendiri, dengan berkembangnya usaha yang didirikan
nya ini Oswari dapat menciptakan lapangan pekerjaan dengan mempekerjakan
tenaga kerja sebanyak 4 orang. Alasan Oswari mendirikan usaha rendang/samba
lokan ini adalah untuk melestarikan kuliner turun-temurun dari nenek moyang
orang Mukomuko dan untuk menciptakan lapangan pekerjaan baru bagi
masyarakat Mukomuko. Oswari Food terletak di Desa Ujung Padang, Kabupaten

Mukomuko, Provinsi Bengkulu. Oswari Food merupakan usaha yang bergerak
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dibidang kuliner khas Mukomuko yaitu Rendang Lokan yang merupakan jenis
makanan dengan cita rasa khas Mukomuko yang berbeda dengan daerah lain.
Dalam melakukan proses penjualan Toko Oswari Food menggunakan dua metode
penjualan yaitu secara konvensional dan secara online (shopee). Rendang Lokan
biasanya dijual dengn harga Rp180.000,00/kg, dan siap santap. Samba/rendang
lokan ini dapat disimpan dalam waktu cukup lama didalam kulkas dan dapat
bertahan 5-7 hari disuhu ruang.

Rendang Lokan merupakan makanan khas daerah Mukomuko. Makanan khas
Mukomuko merupakan makanan olahan asli daerah Mukomuko yang mempunyai
cita rasa yang khas. Bahan dan bumbu yang dipakai pada pengolahan rendang
lokan sangat menentukan cita rasa rendang. Rendang ialah makanan kaya akan
rasa dikarenakan banyak penggunaan bumbu dan rempah dalam proses
pengolahannya. Rendang adalah suatu hidangan yang banyak disukai oleh
masyarakat luas serta menjadi makanan yang mendunia. Rendang merupakan
hidangan peringkat pertama daftar world’s 50 most delicious foods (50 hidangan
terlezat dunia) digelar olen CNN Internasional pada tanggal 7 April 2011 (Akbar
& Gusnita, 2020). Karena rendang merupakan makanan yang sangat banyak
diminati sehingga usaha rendang dapat meningkatkan pendapatan.

Pendapatan merupakan selisih antara penerimaan dan semua biaya atau total
biaya, pendapatan meliputi pendapatan kotor dan pendapatan bersih. Pendapatan
kotor atau peneriman total adalah nilai produksi komoditas secara keseluruhan
sebelum dikurangi biaya produksi (Soekartawi, 2008). Pendapatan akan
memperngaruhi banyaknya barang yang dikonsumsi, bahkan sering dijumpai

dengan bertambahnya pendapatan maka barang yang dikonsumsi bukan hanya
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bertambah tapi kualitas barang tersebut ikut menjadi perhatian masyarakat. Salah
satu tolak ukur tinggi rendahnya taraf hidup masyarakat dapat dilihat dari
kemampuannya untuk memenuhi kebutuhan hidup yang mendasar. Untuk
memenuhi kebutuhan hidup yang mendasar sangat erat kaitannya dengan
pendaptan yang diperoleh.

Berdasarkan uraian latar belakang diatas memperlihatkan bahwa masih
banyaknya masyarakat yang tidak mengetahui tentang rendang lokan, sehingga
penulis tertarik untuk melakukan penelitian ini dengan tujuan agar rendang lokan
bisa lebih dikenal oleh kalangan masyarakat luas dan dapat meningkatkan
pendapatan bagi pedagang rendang lokan. Penulis melalukan penelitian dengan
judul “Analisis Pendapatan Usaha Rendang Lokan Studi Kasus Pada UMKM
Oswari Food di Desa Ujung Padang Kabupaten Mukomuko™.

1.2 Rumusan Masalah

Berapakah Pendapatan Usaha Rendang Lokan Oswari Food di Desa Ujung
Padang Kabupaten Mukomuko.

1.3 Tujuan Penelitian

Tujuan dari penelitian ini yaitu untuk mengetahui Pendapatan Usaha Rendang
Lokan Oswari Food di Desa Ujung Padang Kabupaten Mukomuko.

1.4 Kegunaan Hasil Penelitian
1. Penelitian ini diharapkan dapat menambah wawasan dan pengetahuan
mengenai Analisis Pendapatan Usaha Rendang Lokan di Desa Ujung Padang

Kabupaten Mukomuko. Serta penelitian ini juga memungkinkan untuk

dijadikan referensi untuk penelitian selanjutnya yang berkaitan dengan topik

yang sama.
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Sebagai bahan informasi dan masukan bagi pedagang/pengusaha rendang

lokan Oswari Food di Desa Ujung Padang Kabupaten Mukomuko.
Sebagai bahan masukan bagi pemerintah dalam mengambil kebijakan

pengembangan usaha-usaha rendang lokan dimasa yang akan datall.



