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Lampiran 1. Identitas responde n

NO

Nama

Umur

Jenis kelamin

Nama usaha

Jumlah keluarga

alamat

[uny

Wahyu Karno

44 tahun

Laki-laki

Rendang Lokan Gibran Food

3orang

JL.Sultan Glumat RT.03 Kel,Bandar Ratu
kecamatan Mukomuko Kabupaten Mukomuko




45

Lampiran 2. Biaya Sewa Tempat

NO

Luas tempat usaha

Sewa /thn

Sewa/ perbulan

sewa/hari

1

17x 70

15.000.000

1.250.000,00

41.666,67
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Lampiran 3. Tenaga Kerja

NO Kegiatan Kelamin Jam hari orang HOK HKSP Upah Biaya
1 Memasak L 8 1 2 2 2 100.000 200.000
2 Mengupas bawang L 1 1 1 0,125 0,125 100.000 12.500
3 Mengupas bawang P 1 1 1 0,125 0,1 100.000 10.000
4 Pengemasan P 2 1 2 0,5 0,4 100.000 40.000
5 Menjaga toko P 8 1 1 1 08 100.000 80.000
Jumlah 20 5 7 3,75 3 500.000 342.500
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Lampiran 4. Biaya Penyusutan Alat

NO Jenis alat Jumlah( unit) | Nilai Beli | Nilai Awal |Nilai akhir [UmurE |Penyusutan/Thn |penyusutan/Bulan |Penyusustan/hari
1 Wajan Besar 1 950.000 950.000 0 5 Rp 190.000,00 | Rp 15.833,33 | Rp 520,55
2 Blender 1 300.000 300.000 0 5 Rp 60.000,00 | Rp 5.000,00 | Rp 164,38
3 Pisau 2 17.500 35.000 0 5 Rp 7.000,00 | Rp 583,33 | Rp 19,18
4 Talenan 2 9.000 18.000 0 5 Rp 3.600,00 | Rp 300,00 | Rp 9,86
5 Sendok kayu besar 2 50.000 100.000 0 5 Rp 20.000,00 | Rp 1.666,67 | Rp 54,79
6 spatula/Sudip 2 19.000 38.000 0 5 Rp 7.600,00 | Rp 633,33 | Rp 20,82
7 Baskom besar 2 25.000 50.000 0 5 Rp 10.000,00 | Rp 833,33 | Rp 27,40
8 Timbangan degital 1 345.000 345.000 0 5 Rp 69.000,00 | Rp 5.750,00 | Rp 189,04
9 Sendok makan 5 2.000 10.000 0 5 Rp 2.000,00 | Rp 166,67 | Rp 5,48
10 Nampan Beras 5 18.000 90.000 0 5 Rp 18.000,00 | Rp 1.500,00 | Rp 49,32
11 Alat pres plastik 1 225.000 225.000 0 5 Rp 45.000,00 | Rp 3.750,00 | Rp 123,29
12 Vackum pres 1 103.000 103.000 0 5 Rp 20.600,00 | Rp 1.716,67 | Rp 56,44
13 Etalase 2 1.100.000 | 2.200.000 0 5 Rp 440.000,00 | Rp 36.666,67 | Rp 1.205,48

Jumlah 27 3.163.500 | 4.464.000 0 5 Rp 892.800,00 | Rp 74.400,00 | Rp 2.446,03
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Lampiran 5.Biaya Bahan Penunjang

Lampiran 6.Biaya Produksi

Katagori Item Satuan |Jumlah 1 kali produksi |satuan(kg) Harga/unit |Total ( Rp)
A. Bumbu-Bumbu Bawang merah Kg 1,5 1,5 30.000,00 | 45.000
Bawang putih Kg 1,5 1,5 35.000,00 | 52.500
Cabe Merah Kg 2 2 40.000,00 | 80.000
Cabe rawit Kg 2 2 50.000,00 | 100.000
lengkuas ons 2 0,2 5.000,00 [ 10.000
Daun jeruk ons 1 0,1 3.000,00 3.000
Sereh ons 1,5 0,15 2.000,00 | 3.000
Daun salam ons 1 0,1 2.000,00 2.000
Kunyit ons 1,5 0,15 4.000,00 | 6.000
Jahe ons 3 0,3 6.000,00 [ 18.000
Garam Bungkus 1 0,12 5.000,00 5.000
Masako Saset P 0,022 500,00 1.000
Aji nomoto Saset 1 0,02 5.000,00 5.000
Santan kg 40 40 16.000,00 | 640.000
Jumlah (kg) 48,162 970.500
Bahan Bakar Mobil 0,25 300000 75000
Listrik KWH 1 1444,7 14447
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No Ukuran Kemasan Jumlah 1 kali produksi| Berat Total Produksi(kg) Harga Kemasan Harga /Kemasan Total kemasan
1. 1/4kg 32 8 Rp7.000 Rp45.000 Rp224.000
2. 1/2 kg 20 10 Rp7.000 Rp90.000 Rp140.000
3. lkg 2 2 Rp7.000 Rp180.000 Rp14.000
Jumlah 54 20 Rp378.000
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Lampiran 7. Biaya Bahan Baku

Nama Bahan
NO | responden Baku Bahan Baku 1 kali produksi (kg) Total Biaya 1 Kali Produksi Harga bahan baku (kg)
1 Wahyu Karno Lokan 130 Rp 1.400.000 Rp 10.769
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Lampiran 9.Surat izin penelitian Kesbangpol Kabupaten Mukomuko
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Lampiran10. Piagam peserta UMKM Merdeka Export Melaka Malaysia 2023
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Lampiran 11. Sertifikat Produksi Pangan Industri Rumah Tangga
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Lampiran 12. Bahan Baku yang di gunakan

Lampiran 13. Alat-alat yang di gunakan dalam proses produksi
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